
Garden

sostenibilità
Scegliendo Cà Toresele 
  scegli la 

Menù



Tagliere Cà Toresele

GOLOSERIE

x2 20€ / x4 40€

Provalo con: Santa Lusa Albana di Romagna DOCG 2021 “Ancarani” - 0,75

DI CARNE

Culotta di Walter stagionatura 24 mesi, Speck Wine nobilitato nel Recioto
stagionatura 12 mesi, Sopressa della Lessinia, Baldomont tenero del Baldo,
Monte Veronese DOP d'Allevo Mezzano con delizie sott'olio

14.5

Provalo con: Valpolicella 2023 “Monte Santoccio” - 0,10

Carne cruda di Garronese veneta battuta al coltello, pomodoro Cuore di bue 
al profumo di basilico, trito di olive di Nocellara del Belice, Pan Brioche

Focaccia con Prosciutto crudo di Parma, stracciatella, pomodoro di Pachino confit  14.5

Focaccia, Pancetta Toscana cotta a bassa temperatura 10.5 

LATTICINI

Mozzarella di Bufala, macedonia di pomodoro Camone e olive di Nocellara
del Belice, origano dell’orto

9.5

Burrata pugliese, pesto di piselli, pomodori secchi 9.5

6

32

Provalo con: Cocktail Americano 8

Provalo con: Birra Nazionale - Blonde Ale - 6" vol - Baladin - 0,33 6.5

DALL’ORTO

Rustico di pasta sfoglia con verdure di stagione, colatura di crescenza di capra 10.5

Provalo con: Cocktail Mejito

Panino fatto in casa, hummus di ceci, Baldomont tenero del Baldo,
caponata dell'orto

10.5

Provalo con: Kombucha Ginger Bomb

Farinata di ceci, erbette di stagione pomodoro ciliegino confit, stracchino del Baldo 10.5

9

6.5

Provalo con: Cocktail Camomille Sour 9

Provalo con: Garganega Foglio 1 2023 “Filippi” - 0,10 5.5

Provalo con: Cocktail Garden Sugar 9

Focaccia bianca 5.5



Moscardini, conserva di pomodoro, caponata di verdure dell'orto

Trota Iridea affumicata, carpaccio di cavolo rapa, maionese di soia al lime 

Gamberi rosa fritti, ketchup siciliano

Alici marinate, pan brioche tostato al burro noisette, pepe Sichuan

Polpo e seppia in salmoriglio, nido di cavolo Pak-Choi, buccia di pomodoro essiccata

COTTI DI PESCE E FRUTTI MARINI

9.5

9.5

9.5

9.5

9.5

Sarde in saor 8.5

Sarde

Ostriche

Triglia di scoglio

Mazzancolle

Anelli di totano

Noci di Capasanta Atlantica

Polpo

Gamberoni

Scampo Atlantico

(4 pz)

(4 pz)

(2 pz)

(100 gr)

(2 pz)

(2 pz)

(2 pz)

(2 pz)

(2 pz)

TEMPURA

7.5

9.5

8.5

10.5

7.5

9.5

9.5

10.5

12.5

DI PESCE

Focaccia di nostra produzione con salmone, stracciatella, zeste di limone candito 16.5

Provalo con: Gewurztraminer 2023 “Klaus Lentsch” - 0,10

Frittura di mare 15.5

Provalo con: Yellow Gin Tonic “Zu Plun”

6

12

Provali con: Libertate, Trebbiano Veronese IGT 2019 “Balestri Valda” - 0,75 30

Provali con: Brut Nature TrentoDoc 2020 “Marco Tonini” - 0,75 38



CRUDI DI PESCE E FRUTTI MARINI

Salmerino Alpino

Scampo Sicilia

Special Utah Beach (Normandia)

Capasanta Atlantica

Mazzancolla tigrata di Sicilia

Ombrina Bocca d’Oro

Gambero rosso di Sicilia

Top Quality Bretagna (Francia)

Salmone Norvegia

Gambero Blu Nuova Caledonia

SASHIMI

CROSTACEI AL PEZZO

OSTRICHE AL PEZZO

8.5

6.5

6

7.5

5.5

7.5

6.5

6

7.5

5.5

Provali con: Albarino 2021 “Cabana das Balboretas” - 0,10

Coperto: 1.50

I nostri abbinamenti consigliati

Alcuni alimenti potrebbero essere congelati all’origine. 
Comunica tempestivamente al tuo cameriere eventuali allergie e/o intolleranze

Provali con: Blauwal Extra Brut TrentoDoc s.a. “Cesconi” - 0,10

Provali con: Franciacorta Brut 2020 “Majolini” 0,10

7

5.5

7



VINI AL BICCHIERE
Prosecco Brut DOCG Bosco di Gica s.a. “Adami” 6

Franciacorta Brut Vintage 2020 “Majolini” 7

Blauwal Extra Brut TrentoDoc s.a. "Cesconi" 7

Lugana Tre Campane 2022 “Marangona” 5.5

Garganega Foglio 1 2023 “Filippi” 5.5

Albarino 2021 “Cabana das Balboretas” 6.5

Gewuztraminer 2023 “Klaus Lentsch” 6

Valpolicella Classico 2023 “Monte Santoccio” 6

COCKTAIL
Basa Liço 9

Cachaça, Succo di Lime, Sciroppo di zucchero al cocco, Basilico, Ginger Beer

Mejito 9

Rum Bianco, Lime, Melissa, Zucchero

Garden Sugar 9

Aguardiente, Zucchero, Lime, Erbe aromatiche

Sunset 9

Whisky, Disaronno, Campari Bitter, Arancia succo

Camomille Sour 9

Whisky infuso alla camomilla, Limone, Zucchero

Kiss Me
Rum scuro, Chartreusegialla, Zucchero, Succo di Limone, Zenzero, Passion fruit

Tropical Tree 9
Tequila, Mango, Zucchero, Succo diLime

RICHIEDI I GRANDI CLASSICI AL TUO CAMERIERE

9



GIN

GIN 10

Gin Hendrick’s

Gin Bulldog

Gin Monkey

GIN PREMIUM 12

Gin Roku

Yellow Gin

Dol Gin

Grenoir Gin

Giovi Gin

Gin del Professore Madame

Gin del Professore Monsieu

Vodka Giovi

Vodka Belvedere

Vodka Crystal Head

Vodka Grey Goose

GIN CA’ TORESELE 10

Agrumato

Gourmet

Avvolgente

Erbaceo

Speciale del Mese

VODKA

10

12

12

14



BEVERAGE

Pils - 5,2% vol – FLÖTZINGER - 0,3 / 0,5 4.5 / 7

BIRRA ALLA SPINA

1291 -  Pils - 4,9% vol - Mastino - 0,33 7

BIRRA IN BOTTIGLIA

Hop.e - American Ipa - 5,7% vol - Mastino - 0,33 7.5

Nazionale - Blonde Ale - 6% vol – Baladin - 0,33 6

Isacc - Witbier - 5% vol- Baladin - 0,33 6

1543 - Hefe Weisse - 5,5% vol - FLÖTZINGER - 0,50 7

Kombucha Original Blend - “Legend Kombucha” 6.5

KOMBUCHA

Kombucha Ginger Bomb - “Legend Kombucha” 6.5

Kombucha Strawberry Fields - fragola e lime - “Legend Kombucha” 6.5

Chinotto
Cedrata
Aranciata Rossa
Gazzosa 
Limonata 
Tè Limone 
Tè Pesca

4.5Bevande Linea Cortese BIO

Kombucha Purple Passion - passion e ananas - “Legend Kombucha” 6.5

Kombucha Dell’Orto - rosmarino e salvia - “Legend Kombucha” 6.5

Hell- Lager- 5,2% vol - FLÖTZINGER - 0,50 7

Mother in Law - India Pale Lager - 4,7% vol - Primator - 0,50 7




